


 Alte Tenne

Unsere großzügige Hofanlage mit dem alten Haupthaus von 1907, liegt zentral zwischen 
Gronau und Epe, inmitten eines kleinen Laubwaldes, direkt an einem herrlich angelegten, 

naturnahen Teich.

Hier bietet sich Ihnen
- ausreichend Parkraum

-hofeigene Fußwege mit Bänken 
für kurze oder längere Spaziergänge

- ein Kinderspielplatz
- eine Wiese mit heimischen Tieren

- ausreichend Fahrradparkplätze mit Ladestation

Die Diele der umgebauten „Tenne“ (1993)
bietet durch Erhaltung des ursprünglichen Holzständerwerkes und der alten 

Fenster, ein ganz besonderes Ambiente. 
Pure Gemütlichkeit, insbesondere im Winter am offenen, knisternden Kamin.

***

2004 wurde der Gastbereich durch den Ausbau
 einer alten Remise zum

 „Tennenstübchen“ 
erweitert.

Dieser eigenständige Raum kann unter anderem als Partyhütte genutzt werden.

***

Bereits seit mehr als 25 Jahren sind wir spezialisiert auf

- Familienfeiern
- Hochzeiten

- Betriebs-, Grill- und sonstige Feste

Dabei bürgen wir mit unserem freundlichen und dynamischen Team für höchste Qualität in 
Küche und Service.
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 Alte Tenne

* Für Jedermann  Öffentliches Frühstücksbuffet  (auf Anmeldung)
    an den Ostertagen, Muttertag, Adventssonntagen 

*Feierlichkeiten  täglich nach vorheriger Terminabsprache ab 30 Erwachsene

* Alte Tenne   Haupthaus mit 120 Sitzplätzen (innen)
     für Feiern bis zu 150 Personen
     großzügige Gartenterrasse mit 60 Sitzplätzen
     buchbar mit komplettem Service ohne Extramiete

* Tennenstübchen  Partyhütte mit  50 Sitzplätzen (innen)
     für Feiern bis zu 70 Personen 
     Eigene Terrasse mit 30 Sitzplätzen
     nutzbar mit komplettem Service ohne Extramiete oder
     Self Service mit Miete 
     Catering vom Haupthaus

* Partyservice  Buffet - Catering ab 25 Erwachsene
    Grill und Smoker - Catering von 50 - 250 Personen 
   
  
  Unser Angebot reicht vom Frühstück bis zu mehrgängigen Menues.

 * Frühstück
 * Brunch
 * Kaffeetafel
 * Empfang
 * Party - Buffet
 * rustikales Menue für Schneegang oder ähnliche Anlässe
 * Menue oder Buffet für Hochzeiten, Geburtstage ...
 * Grill-, oder Smokerbuffet (unsere besondere Spezialität)
 * Begräbniskaffee

Wählen Sie auf den nächsten Seiten aus unseren Menuebeispielen 
oder stellen Sie sich Ihr ganz spezielles Menue aus unserem

umfangreichen Angebot zusammen. 
Sprechen Sie uns an, wir helfen gerne.
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 Alte Tenne
 

Münsterländer Hochzeitsmenue

Münsterländer Hochzeitssuppe

westfälisches Zwiebelfleisch mit Zwiebelsoße
Salate der Saison

Rindsrouladen, Schweinemedaillons an Champignonrahm
Hähnchenschnitzel mit Ananasscheiben
Gratinierte Kartoffeln, Röstinchen
Kaisergemüse mit Sauce Hollandaise

Herrencreme, Vanilleeis mit heißen Schattenmorellen

I.
Rinderschmorbraten
Schweinefilet mit Champignons
Putenbrust an Kräuterrahm
Lachsauflauf
Speckböhnchen
gratinierter Blumenkohl
Bandnudeln, Kartoffelgratin
Röstinchen
Salate der Saison

Schokoladenpudding
Rote Grütze mit Vanillesoße

Geburtstagsmenue

II.

Rindsrouladen, Jägerbraten,
Hähnchenschnitzel mit Ananas,
Kaisergemüse mit Sauce Hollandaise
Bratkartoffeln, Kroketten
bunte Salatvariation

Caramelpudding
Himbeer-Traumspeise
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Frühlingserwachen

gefüllte Champignons

frischer deutscher Spargel mit Sauce Hollandaise und Butter
westfälischer roher und gekochter Schinken
Schweinemedaillons mit Champignonrahmsoße
Petersilienkartoffel
Grüner Salat

Vanilleeis mit frischen Erdbeeren (oder Erdbeercreme)

Sommerzeit - Biergartenzeit

Parmaschinken - Melone - Teller

Schweinefilet an Pfefferrahmsoße, Putengeschnetzeltes
ganzer, gebratener Lachs mit Dill-Senf-Honigsoße
mediterranes Schwenkgemüse
Bandnudeln, Kartoffelspalten, Röstinchen
Hirtensalat, Tomatensalat, Gurken-Apfel-Salat

Traumspeise (Himbeer-Frischkäse-Dessert)

Herbst - bunter Blätterwald

Kürbiscremesuppe

Lamm mit Kräuterkruste, Gänsebrust und Williamsbirne
Pfifferlingsschnitzel vom Schwein
Apfelrotkohl, Kohlrabi-Steckrüben-Streifen
Knöpfli, Kartoffelgratin
Herbstsalat mit Kartoffel-Speck-Dressing

westfälische Quarkspeise oder Welfencreme

Winter - Gemütlichkeit am Kaminfeuer

Kartoffelsuppe mit Bacon

Backschinken mit knuspriger Schwarte
Sauerbraten mit Rosinen
Sauerkraut, Rosenkohl
Bratkartoffel, Kartoffelknödel
Selleriesalat, Bohnensalat

Herrencreme

 Alte Tenne
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 Alte Tenne

Kleines Kaltes  Buffet

Schinkenbrett, bunte Käseplatte
Fischplatte (Lachs, Forelle)
Kleine Frikadellchen, Schnitzelchen,
Brotkorb mit Partybrötchen
Kräuterbutter, Knoblauchsoße

Kaltes  Buffet  (ab 40 Personen)

Antipastivariationen
Schinkenbrett, bunte Käseplatte, Mettigel
Fischplatte Royal (Lachs, Forelle, Matjes, Krabbensalat)
Kleine Frikadellchen, Schnitzelchen, Hähnchennuggets
gefüllte Eier, Schinkenröllchen, Tomate-Mozzarella-Spieße
Kartoffelsalat, bunter Blattsalat
großer Brotkorb mit Partybrötchen
Kräuterbutter, Knoblauchsoße, Butter, Paprikadip

optional dazu : drei verschiedene Desserts

Empfang

Canapés nach Art des Hauses

 - mediterran (Antipasti, Tomate-Mozzarella, Parmaschinken an Melone..)                            
 - rustikal (frisches Mett, Griebenschmalz, westf. Schinken..)
 - alles Käse (Schnittkäse, Frischkäse, Camembert..)
 - edel und fein (Roastbeef, Schinkenröllchen, Bratenaufschnitt..)
 - aus dem Wasser (Graved Lachs, geräucherte Forelle, Matjes..) 
 - halbe belegte Brötchen
 - belegte Baguetteschnittchen 
 - belegte Baguetteschnittchen mit Lachs und Forelle
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 Alte Tenne

Suppenbuffet

Gulaschsuppe, Käsesuppe (oder siehe Partysuppen)
Partybrötchen, Baguette, Kräuterbutter, Knoblauchsoße

Schnitzelparade

Schweineschnitzel mit Paprika- und Jägersoße
Hähnchenschnitzel mit Curryfruchtsoße
Bratkartoffeln, Kroketten
4 verschiedene Salate       
ofenfrisches Stangenbrot, Kräuterbutter, Knoblauchsoße

Auf die Hand

Schweineschnitzel im Baguettebrötchen  Gyrosfleisch (oder Pulled Pork) in der Pitatasche
Tomaten, Gurken, Eisbergsalat   Tomaten, Gurken, Krautsalat, Eisbergsalat, Zwiebel
Remoulade, Ketchup, Knoblauchsoße  Soße

Chili con carne      
Tortilla Chips, Hirtensalat    
Baguette, Kräuterbutter, Zaziki   

Dreierlei

Gyros, Putengeschnetzeltes , Schweinegeschnetzeltes süß-sauer
Reis, Spätzle
Kraut-, Eisberg-, Tomatensalat
ofenfrisches Stangenbrot, Kräuterbutter, Knoblauchsoße

Bayerischer Abend

Backschinken, Hähnchenkeulchen, Fleischkäse mit süßem Senf
Sauerkraut
Bratkartoffeln, Röstitaler
Krautsalat
Laugenbrezel, Stangenbrot, Obazda, Kräuterbutter, Knoblauchsoße

Das Deftige

Kaminbraten, Minihaxen, Putenbraten
Rotkohl, Sauerkraut
Bratkartoffeln, Kartoffelpürree
bunter Blattsalat mit Sahnesoße
Partybrötchen, Baguette, Kräuterbutter & Knoblauchsoße
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 Alte Tenne

Vorspeisen

gefüllte Blätterteigtaschen mit Salat
bunter Frühlingssalat mit Putenbruststreifen
Salatvariationen mit graved Lachs
Fischteller (Lachs, Forelle, Krabben)
Krabbencocktail
Lachsterrine
Melone-Schinkenteller
gefüllte, überbackene Champignons
frischer Spargelteller
Königinpastetchen
Lendchen im Blätterteig
Putenstreifen in Filoteig
Bruschetta
Vitello Tonnato
große italienische Antipastiplatte
münsterländer Vorspeisenplatte 
Brotkorb mit verschiedenen Dips

Vorsuppen

westfälische Festtagssuppe
Erbsencremesuppe (passiert)
Blumenkohlcremesuppe
Broccolicremesuppe
Kürbiscremesuppe
Spargelcremesuppe
Zwiebelsuppe
Champignoncremesuppe
Tomatensuppe

Partysuppen / Eintöpfe

Gulaschsuppe
Gyrossuppe
Käsesuppe
Chili con Carne
Gemüsesuppe
italienische Gemüsesuppe
Erbseneintopf
Linseneintopf
Bohneneintopf

Desserts ohne Alkohol

Traumspeise mit Himbeeren oder Erdbeeren
Caramelpudding
Vanillepudding
Schokoladenpudding
Zitronencreme
Erdbeercreme
Rote Grütze mit Vanillesoße
frisch zubereiteter  Obstsalat
Frische Erdbeeren mit Mascarpone (Saison)
Vanilleeis und Früchte der Saison kalt/heiß

Desserts mit Alkohol

Herrencreme
Eierlikörcreme
Amarettocreme
Rotweincreme
Champagnercreme
Schwarzwälder Kirsch Creme
westfälische Quarkspeise
Welfenspeise
Bratapfel mit Vanillesoße oder Eis
Vanilleeis mit heißen Rumkirschen

Buffet (kalt)

Partybrötchen
Stangenbrot
selbstgebackenes Brot
Kräuterbutter
Zaziki
Knoblauchsoße
Bauernplatte
Dauerwurstplatte
Fischplatte 
Feine Wurstplatte 
Schinkenplatte
Käseplatte
Mediterrane Platte
Filettaler
Hähnchennuggets
kleine Schweineschnitzel
Frikadellchen
Schinkenröllchen
Käsehäppchen
gefüllte Eier
Obazda
Mettigel
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 Alte Tenne
Rindfleisch

* Rinder                            
   schmorbraten
* Rouladen
* Sauerbraten
* Tafelspitz
* Roastbeef
* Boef Stroganoff
* Rindergulasch

* Kalbsbraten

Schweinefleisch

* Schweinefilet
* Filet Wellington im 
   Blätterteigmantel
* Filetauflauf mit 
   Champignons
* Schweinebraten natur
* Jägerbraten
* Zwiebelbraten
* Farmerbraten
* Pfefferbraten
* Pflaumenbraten
* Zimtkrustenbraten
* Backschinken
* Kaminbraten
* Kasseler
* Rippchen
* Schweineschnitzel
* Bratwurst
* Geschnetzeltes süß-        
   sauer
* Gyros (Pulled Pork)

Geflügel

*  Puten- oder
   Hähnchenbrustfilet, 

* überbacken mit 
    - Tomate-Mozzarella

 * als Auflauf mit
   - frischen Champignons
   - Paprikarahm

* Hähnchenschnitzel
 - natur, gebraten
 - Knusperschnitzel

* Hähnchenschenkel

* gefüllter Putenbraten
* Putenbraten natur
* Putengeschnetzeltes

Fisch

* gebratene Lachsseite
* Lachsfilet in Rahmsoße
* Dorade im Tomatenbett
* Pangasiusröllchen
* Scampipfanne
* gebratenes Heilbuttfilet
* Maischolle

Lamm / Wild

* Lammbraten in
   Kräuterkruste

* Rehrücken mit
   Nußkruste

* Wildschweinbraten
* Hirschgulasch

Beilagen

* Bratkartoffel
* Kartoffelgratin
* Kartoffelpürree
* Salzkartoffel
* Kartoffelspalten natur
* Rosmarinspalten
* Schwenkkartoffeln
    (Mit Schale gebraten)
* Folienkartoffel
* Knödel
* Röstitaler
* Kroketten
* Pommes Frites
* Dauphin Kartoffeln

* Schupfnudeln
* Gnocchi
* Spätzle
* Bandnudeln grün-weiß

* Reis mit Wildreis

Gemüse

* Kaisergemüse
* Speckbohnen
* Blumenkohl
* überbackener Blumenkohl
* Broccoli
* Erbsen
* Möhren
* Kohlrabi
* Mediterranes Gemüse
   gebraten
* Spargel (Saison)
* Schwarzwurzeln
* Steckrüben (Saison)
* Mais
* Fenchel
* Rosenkohl
* Rotkohl
* Sauerkraut
* Spitzkohl
* Wirsing
* Dicke Bohnen
* Champignons
* Pfifferlinge

Salat

* Eisbergsalat
* Bohnensalat
* Möhrensalat
* Krautsalat
* Tomatensalat
* Gurkensalat
* Gurken-Apfel-Salat
* Selleriesalat
* Paprikasalat
* Chinakohlsalat
* Kopfsalat
* bunter Mischsalat
* Hirtensalat
* Rucolasalat (Saison)
* Feldsalat (Saison)
* Kidneybohnensalat
* Rote Bete Salat
* Zwiebelsalat
* bunter Bohnensalat
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 Alte Tenne  

 

Standardbuffet

Rostbratwurst       westfälischer Kartoffelsalat
Schweinenackensteak      Nudelsalat
Bauchspeck        Eisbergsalat
Mettbällchen im Speckmantel     Krautsalat
Hähnchenbrustfilet       bunter Bohnensalat
Geflügel-Chilisticks       Tomatensalat
Kräutergarnelen

Partybrötchen, Stangenbrot
Kräuterbutter, Zaziki
dazu passende Grillsoßen

Mediterranes Buffet  (ab 40 Personen)

Kräutergarnelen        Kartoffelsalat mit Vinaigrette
Hirtentaschen        Mediterraner Nudelsalat
Hähnchensticks mediterran       Hirtensalat
Filetspieße vom Schwein       Tomatensalat
Lammkarrée mit Rosmarin       Bulgursalat
Saltimbocca         Thunfischsalat
Rote Meerbarbe        Rucolasalat
Mediterrane Gemüsepfanne
Scharfe ital. Grillwurst

Partybrötchen, Stangenbrot
Kräuterbutter, Zaziki
dazu passende Grillsoßen

Grill - und Smokerservice im Catering:      50 - 250 Personen

Unsere Grillbuffets sind eine besondere Spezialität des Hauses. Die Profis am Grill können auf mittlerweile 
mehr als 25 Jahre Erfahrung zurückblicken. 

Selbstgemachte Salate und speziell kleine Fleischportionen aus eigener Herstellung, direkt frisch vom
 Holzkohlegrill auf Ihren Teller, ermöglichen es Ihnen, eine große Vielfalt zu genießen.
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Exklusives Buffet   (ab 40 Personen)

Schweinenackensteak      westfälischer Kartoffelsalat
Mettbällchen im Speckmantel     Mediterraner Nudelsalat
Nürnberger Bratwürstchen      Asiasalat
Rindersteak        bunter Bohnensalat
Hähnchensticks mediterran      Bulgursalat
Kräutergarnelen       Tomatensalat
Lachsfilet        Krautsalat  
Mediterrane Gemüsepfanne     Hirtensalat

Partybrötchen, Stangenbrot
Kräuterbutter, Zaziki
dazu passende Grillsoßen

zusätzlich als Ergänzung  I.  Antipastiplatte 
 auf dem Buffet  II. Dessert (Obstsalat, Himbeer-Traumspeise) 

Ganz Einfach

Rostbratwurst       westfälischer Kartoffelsalat
Bauchspeck        Nudelsalat
Schweinenackensteak      Eisbergsalat
Hähnchenbrustfilet       Krautsalat

Stangenbrot
Kräuterbutter, Zaziki
dazu passende Grillsoßen

 Alte Tenne  

 

   Zu allen vorstehenden Grillmenues servieren wir unsere hausgemachten Gillsoßen
   Alle Salate werden in unserer Küche selbst zubereitet.
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 Alte Tenne

Grillfleisch

Vom Schwein:
Rostbratwurst
Bauchspeckscheiben
Bauchspeckspieße
Nürnbergerwürstchen
Mettbällchen im Speckmantel
Lummersteak Chili - Gyros
Schweinenackensteak
Gyrostaschen (Kraut, Zaziki)
Hirtentaschen (getr.Tomaten, Schafskäse)
Zwiebeltaschen
Tomate- Mozzarellataschen
Cordon Bleu-Taschen
Schweinefilet-Spieße

Vom Rind:
Rindersteak (Pfeffersteak)
Salt´n bocca (vom Kalb)

Geflügel:
Hähnchen-Spieß
Puten- oder Hähnchensteak
Chicken Wings
Hähnchenschenkel
Putenschnecken mit Paprika

Lamm:
Lammkarree
Lammrücken

Fisch und Scampi:
Scampispieße
Kräutergarnelen
Lachsfilet
rote Meerbarbe
Thunfischsteak

Gemüse:
Gemüsespieße
Folienkartoffel
Schwenkkartöffelchen
mediterrane Gemüsepfanne

Salate

Kartoffelsalat traditionell (Sahnesoße)
Kartoffel-Speck-Salat (Essig-Öl)
Nudelsalat traditionell (Sahnesoße)
Mediterraner Nudelsalat (Rucola, Basilikum...)
Nudelsalat Sommerbrise (Fenchel, Schafskäse..)
Griechischer Nudelsalat
Tabbouleh (Bulgursalat)
Porreesalat (Schichtsalat)
Reis-Gemüse-Salat (Staudensellerie, Dill...)
Asiasalat
Gurkensalat traditionell (Vinaigrette)
Gurken-Apfel-Salat (Dill-Sahne-Soße)
bunte Blattsalate
Eisbergsalat
giechischer Hirtensalat (Oliven, Schafskäse..)
Rucolasalat
Tomatensalat
Paprikasalat
Bunter Bohnensalat
Kidneybohnen-Mais-Salat
Krautsalat
Thunfischsalat

dazu reichen wir

Partybrötchen
Stangenbrot
Kräuterbutter
Knoblauchsoße
passende, leckere Grillsoßen

Als Ergänzung empfehlen wir

Große Antipasti Vorspeisenplatte
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Smokermenue 2

Saftiger Kammbraten vom Schwein
Spare Ribs
Hähnchenkeulchen
mit passenden Soßen
dazu Bratkartoffeln
Krautsalat und
Speckbohnen
Stangenbrot, Kräuterbutter und Zaziki    

 Alte Tenne
  

Smokermenue 1

Schinkenbraten mit Honigkruste
überbackene Hähnchenrahmschnitzel
ganze Lachsseite 
mit passenden Soßen
dazu Spätzle und gebratene Kartoffelecken 
Grüner Salat und 
Pfannengemüse
Stangenbrot, Kräuterbutter und Zaziki   

Mediterran Smoken

mediterraner Schweinebraten
Hähnchenbrustfilet in Basilikumrahm
gebratener Lachs mit Zitronengras
mit passenden Soßen
Rosmarin Kartoffelecken
Tagliatelle
Hirtensalat
Tomate-Mozzarella-Platte
mediterranes Schwenkgemüse 
Stangenbrot, Kräuterbutter und Zaziki  
    
      

Aus dem Smoker  (ab 40 Personen)
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Exklusiv Smoken

Roasbeef
Ganzer Lachs aus dem Smoker
Filetauflauf mit Champignons
mediterranes Pfannengemüse
selbstgemachte Spätzle,
Schwenkkartöffelchen
Rucolasalat
Bulgursalat
bunter Bohnensalat
Partybrötchen, Baguette, Kräuterbutter, Zazik

       Alternative Fleischsorten zum Smoken: Dicke Rippe, Spare Ribs, Minihaxen, Pulled Pork



 Alte Tenne
 

Mediterran genießen 1  (ab 40Personen)

Antipasti bunte Vielfalt (gemischte italienische Vorspeisen) mit Brotkorb und Dips

Lammbraten mit Kräuterkruste,  Pfifferlingschnitzel vom Schwein
Putengeschnetzeltes in Basilikumrahm, gebratene Lachsseite
mediterranes Pfannengemüse
Tagliatelle, Schwenkkartöffelchen
Bulgursalat, Tomatensalat, Rucolasalat (jahreszeitlich)

frischer Obstsalat, Mascarponecreme

Mediterran genießen 2

Rinderbraten mit Kräuterkruste
Schweinefilet in Apfel - Calvadossoße
Hähnchenbrustfilet mit Tomate-Mozzarella
Kartoffelspalten mit Meersalz und grobem Pfeffer
frische Champignons, Broccoli mediterrane Art
Hirtensalat, Gurke-Apfel-Salat, Reis-Gemüse-Salat

Traumspeise, Panna Cotta mit Pfirsich-Maracuja-Schaum

13 



(Bitte stellen Sie sich Ihr individuelles Menue zusammen)

Vorspeise *  Gemischte Platte (Parmaschinken, Melone, Tomate-Mozzarella, Antipasti
   dazu selbstgebackenes Baguette, Kräuterbutter, Knoblauchsoße)
  * Schinken-Melone-Teller
  * Vitello Tonnato oder Carpaccio vom Rinderfilet
  * Salatvariationen mit Lachs oder Scampi
  * gefüllte, überbackene Champignons 
  * Fischteller
  * gefüllte Blätterteig- oder Filotaschen

Suppe * Klare Suppe mit Tortellini
  * Tomatensuppe mit Parmesan
  * Minestrone (Gemüsesuppe)

Fleisch * Kalbsbraten in Marsalasoße
  * Lammrücken mit Knoblauch-Kräuter-Kruste
  * Hähnchenkeule mit Kräutern und Zitrone oder Tomatensoße
  * Schweinefilet mit Parmakruste oder Calvadossoße
  * Putenbrustfilet mit Tomate Mozzarella
  * Saltimbocca (Kalbsschnitzel mit Serranoschinken und Salbei)
  * Pfifferlingsschnitzel mit Käse überbacken
  * gebratener Lachs mit Zitronengras
  * Backschinken mit Kräuterkruste
  * Hähnchenschnitzel in Basilikumrahm
  * Putenbraten mit Spinat und Gorgonzola

Gemüse * Chiccoree mit Butter und Käse
  * warmer Gemüsesalat (Auberginen, Staudensellerie...)
  * überbackener Fenchel
  * Spinat mit Gorgonzola
  * vegetarische Moussaka
  * gebratene mediterrane Gemüse
  * Mangold
  * frische Kräuter-Champignons
  
Salate   * Rucolasalat mit Walnüssen und Parmesan
  * Paprikasalat
  * Tomatensalat
  * Thunfischsalat
  * Hirtensalat (Eisberg, Tomaten, Gurken, Oliven, Schafskäse..)   
   
Beilagen * Gnocchi mit Salbeibutter
  * Schupfnudeln
  * Rosmarinkartoffeln
  * gebratene ganze Kartöffelchen mit Schale
  * Reis mit Wildreis
  * Bandnudeln grün/weiß mit Thymianbutter
  * Kartoffelgratin

Dessert * Traumspeise mit Himbeeren
  * Tiramisu oder Mousse au chocolat
  * Amarettocreme
  * Vanilleeis mit frisch zubereitetem  Obstsalat

14 



Münsterländer Kaffeetafel

Kleines Kaffeegedeck:
Kaffee (Tee, Kakao) endlos und 1 Stück Kuchen

Großes Kaffeegedeck
- Kaffee (Tee, Kakao) endlos und 2 kleine Stücke Kuchen
- Kaffee (Tee, Kakao) endlos, 1 kleines Stück Kuchen und
            2 Baguetteschnittchen (Schinken - Käse)

Baguetteschnittchen (zusätzlich)

Für den kleinen Hunger (Tellergerichte)

Strammer Max mit Spiegelei oder Rührei
bunter Salat mit Putenbruststreifen
Zwiebelkuchen( Zwiebeln, Lachs/Spinat oder Champignons) mit grünem Salat
Camembert mit Ananas in Bierteig gebacken, dazu Schwarzbrot und Preiselbeeren

Deftig genießen

Grünkohl mit Kassler, Rippchen und Mettwurst, saure Beilagen
Kassler und dicke Rippe mit Sauerkraut und Kartoffelpürree
Rindergulasch (oder Wildgulasch) mit Apfelrotkohl und Kartoffelknödel oder Salzkartoffel
Zwiebelfleisch mit Salatplatte und Salzkartoffel
Pfannkuchen satt (Weizen , Buchweizen, Schinken ) mit Salat
Reibeplätzchen satt mit frischem Apfelmus, Schwarzbrot und Butter
Wurste- und Leberbrot mit Zwiebel, Apfel, Brot Butter und Salat
Lasagne-Bolognese oder Spinat-Lachs-Lasagne mit Salat

 Alte Tenne
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 Alte Tenne

Frühstückszeit

westfälisches Frühstück
 
gemischter Korb mit frischem Brot und Bäckerbrötchen
bunte Aufschnittplatte mit hausgemachtem Schinken, gekochte Eier, Marmeladen, Quark, 
Tomaten- und Gurkenscheiben
Kaffee (Tee, Kakao, Milch) unbegrenzt und Orangensaft

Bauernfrühstück

westfälisches Frühstück mit „ zusätzlich“ Tomate-Mozzarella-Teller, Rohkost,
Müsli und Cornflakes
geräucherter Lachs, Forelle und Rührei mit gebratenen Speckstreifen

Brunch

Unser Bauernfrühstück und:
 
zusätzlich:  eine Suppe  (Gulasch oder Festtagssuppe)

oder

zusätzlich:  Zwiebelfleisch mit Zwiebelsoße
  grüner Salat, Salzkartoffel  

Begräbniskaffee    (bis 130 Personen)

Kaffee, Tee, Kakao endlos, selbstgebackener Blechkuchen und belegte Baguetteschnittchen
Kaffee, Tee, Kakao endlos, münsterländer Festtagssuppe und belegte Baguetteschnittchen

16 



Buttercreme

Frankfurter Kranz
Mocca - Buttercreme
Donauwellen

 Alte Tenne

Sahnetorten

3- Tage- Torte
Himmelstorte
Nuß - Sahnetorte
Mocca - Sahnetotre
Cappuccino - Sahnetorte
Kardinalstorte
Schwarzwälder - Kirsch - Torte  
Blaubeer - Sahnetorte
Erdbeer - Sahnetorte
Stachelbeer - Sahnetorte
Käse -Sahne - Torte
Amaretto Sahnetorte
Eierlikör Sahnetorte
Baileys Sahnetorte
Philadelphiatorte
Förstertorte

Obstuchen

westfälischer Apfelkuchen
Bratapfelkuchen
gedeckter Apfelkuchen
Weincreme Apfelkuchen
Streuselkuchen mit Apfel / Stachelbeer / Pflaumen / Kirschen
Pflaumenkuchen (Rührteig)
Pflaumenkuchen (Hefeteig) (Saison)
Rhabarberbaiser (Saison)
Stachelbeer - Mohn - Kuchen
Birnen - Eierlikör - Streusel
Aprikosen - Schmand - Kuchen
Erdbeerboden,
Obstboden

Kuchen ohne Obst

gebackener Käsekuchen
gebackener Mohn - Käsekuchen
Tarte au chocolat
Bienenstich
Butterkuchen
Kalter Hund
Amerikaner
Muffins
Nußecken
Prasselkuchen
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Feiern im Tennenstübchen -Partyhütte-  30 bis 70 Personen (max. 50 Sitzplätze)

I. Nutzung zu gleichen Konditionen wie auf der Tenne 
 (Service, Essen und Getränke ausschließlich von uns)
 
II. Miete des Raumes mit Catering
 (Catering beinhaltet Aufbau des Buffets, Porzellan, Besteck, Servietten, spülen)

III. Miete des Raumes ohne Catering (höherer Mietpreis als bei Miete mit Catering)
 bei Gartenpartys nur Zimmerlautstärke. 

Die Miete beinhaltet die komplette Einrichtung (Theke, Kühlung, Bestuhlung, Tische, Stehtische, 
Gläser für bereitgestellte Getränke, Toiletten incl. Hygienepapier, Buffetraum, Terrasse mit 
Bestuhlung, Garderobe)

Getränke bei Hüttenmiete mit Self Service:   Bier und antialkoholische Getränke werden von uns 
bereitgestellt, 
andere Getränke können mitgebracht oder von uns zum Einkaufspreis bereitgestellt werden.

Zu erledigende Eigenleistung:

- herrichten des Raumes bzw. Außenbereiches
- Tischdecken, Dekoration
- Servicepersonal
- Raum aufräumen, Deko entfernen (sofort, im Anschluß an die Veranstaltung oder nach Absprache)
- Gläser spülen (Glasbruch wird berechnet)
- Theke und Tische nach Veranstaltungsende abwischen
- Raum besenrein hinterlassen

Endreinigung inklusive. 

Sollte der Raum nicht aufgeräumt und gefegt sein, behalten wir uns vor, 
die Mehrarbeit in Rechnung zu stellen. 

Feiern auf der Tenne 30 bis 150 Personen (max. 120 Sitzplätze)

Sie kommen und feiern, wir kümmern uns um den Rest

Ausschließlich mit komplettem Service 
beinhaltet  Auf-, Abbau, Tischdecken, Servietten, Servicepersonal...
Nutzung der Gartenterrasse eingeschlossen
Buchungszeitraum 9 -17 Uhr / 18 - 2 Uhr  ( oder nach Absprache )

Ab 8 Stunden Aufenthalt berechnen wir 20.- € / halbe Stunde Überstundenzuschlag. 
Ab 2 Uhr Nachts berechnen wir 25 .- € / halbe Stunde Nachtzuschlag

Feuerwerk ist nicht erlaubt. Mehraufwand durch Konfetti wird in Rechnung gestellt. 

Catering   Partyservice für sie daheim    (ab 25 Personen in Gronau, ab 30 Personen außerhalb)
           Grill-, Smokercatering für Sie daheim   (ab 50 Personen )
              Lieferung incl. Geschirr, Besteck, Servietten, spülen 
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Feiern im Saal ab 50 Personen, im Tennenstübchen ab 30 Personen (Frühstück, Kaffee ab 15 P.)




